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JOULUJUHLA / WEIHNACHTSFEIER
SAMSTAG, 28. NOVEMBER 2026

Es freut uns, auch dieses Jahr unsere traditionelle Weihnachtsfeier/Joulujuhla im Gasthof Réssli in
Adligenswil durchzufiihren. Um 17:00 Uhr offeriert die SVFF das Apéro im Weinkeller des Gasthofes. Ab
18:00 Uhr verschieben wir uns wieder in den wunderschoénen Saal mit knisterndem Feuer im Kamin, wo
eine musikalische Uberraschung auf euch wartet. In diesem Jahr gibt es ein Weihnachtsmenti, welches
serviert wird.

Selbstverstandlich besucht uns auch der Joulupukki / Weihnachtsmann aus dem hohen Norden. Wie jedes
Jahr, bitten wir die Eltern fur ihre Kinder ein Geschenk mit , Spickzettel” fir den Joulupukki mitzunehmen.

Preise SVFE-Mitglieder Nicht-Mitglieder
Erwachsene CHF 60.00 CHF 90.00
Kinder (bis & mit 12 Jahre) a la Carte/Kinderkarte (Kosten z.H. der Eltern)

ANMELDUNG JOULUJUHLA (per E-Mail oder Post zwingend)

Name:

Adresse: PLZ / Ort:

Tel: E-Mail:

Anzahl Teilnehmer SVFF-Mitglieder Nicht-Mitglieder
Erwachsene (Fisch): O O
Erwachsene (Fleisch) @) @)
Erwachsene (Vegi fir Vorspeise): O O

Kinder (a la Carte)

Anmeldeschluss: bis spatestens am 18. November 2026 einsenden an:
Julia Engel, Gotthardstrasse 57, 6045 Meggen, juliakengel@yahoo.de

Wir bitten euch, den Betrag mit dem beiliegenden Einzahlungsschein (mit Text: Joulujuhla 2026
Vor- & Nachname) vor dem Weihnachtsfest einzuzahlen.

BITTE BEACHTET: Nur die Einzahlung ohne schriftliche Anmeldung, gilt nicht als angemeldet.
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UNSER DIESJAHRIGES MENU

Diese Jahr verraten wir mit grosser Freude das nordisch angehauchte Men(, welches serviert wird:

VORSPEISE

Geschmorte Randen mit Feigen-Senf auf Ricotta-Meerrettich-Créme

HAUPTGANG

FISCH:
Gebratene Lachstranche mit Dill & Zitrone
Kartoffelstock mit Fichtenbutter und Wurzelgemuse

FLEISCH:
Schweinscarré von der Holzkohle
Kartoffelstock mit Fichtenbutter und Wurzelgemuse

VEGI:

Im Ofen geschmorter Sellerie mit sautierten Edelpilzen
Sellerie-Confit, Laugenbrot-Talern und Kaffee-Schaum

NACHTISCH/DESSERT

Kurbis-Tarte mit Sanddorn-Buttermilch-Glacé
Dazu Kirbiskerne, Passionsfrucht und Kardamom-Ganache
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